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CAMPALAR

VERDEJO - VIURA

DESCRIPCION:

Campalar es un vino disefiado por Avelino Vegas de la mano de nuestro
endlogo José Manuel Corrales con vifiedos de la variedades Verdejo y
Viura de la zona de vinos blancos mds pujantes de Espafia: RUEDA.

BODEGA Y VINEDOS:

Avelino Vegas S.A. controla mds de 400 hectdreas de vinedo, situados
principalmente en la zona de Segovia, dénde ha enclavado su nueva
bodega. En esta zona los vifiedos son pequefios, la mayoria entre 1 y 3
hectdreas. Las vifias tienen una edad media de 35 afios, lo que hace que
sus uvas aporten a los vinos una gran complejidad de aromas y buena
estructura.

ELABORACION:

La vinificacién de ambas variedades tiene lugar por separado. Tras el
despalillado, se efectia una ligera maceracién pelicular en frio para

‘ incrementar la intensidad aromdtica del mosto. La uva es prensada

suavemente y el mosto limpio fermenta a temperatura controlada durante
un periodo de 20 dias. A continuacién el vino nuevo es trasegado y
permanece en contacto con las lias finas que le aportardn volumen y
complejidad. Posteriormente se realiza el copuage y estabilizacién de los
vinos.

NOTA DE CATA:

Amairillo, pajizo, intenso aroma, limpio y brillante. En nariz combina los

varietales, apareciendo en primer lugar aromas citricos entremezclados con
aromas a heno recién cortado. En boca es amplio, con una agradable
frescura y un final frutoso.

RECOMENDADO CON:

A cualquier hora como aperitivo o acompanando pescados, mariscos y
arroces.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 7°-10°C



